
Cépages : 54% Mourvèdre

29% Grenache

17% Cinsault

Localisation : La Cadière d'Azur, Le Castellet

Sols :Marneux

Rendement : 35Hl/Ha

Vinification :Vendanges manuelles

Vinification cépage par cépage 

Pressurage direct sur Mourvèdre, 

Grenache et sur Cinsault 

Vinification à basse température

Après clarification, assemblage et réalisation de la cuvée

L'oeil Le nez Les accordsLa bouche

1950
AOP Bandol Rosé 2023

Fricassée de volaille, 

gaspacho, tartare de thon, 

risotto aux champignons.
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Offre un bon équilibre entre rondeur et 

fraîcheur, une jolie structure, du fruit 

rouge à volonté.

Aromatique l Frais l FruitéÉlégant l Fruité

Robe rose rubis claire. Nez fruité, élégant, avec des 

notes de fraise et de groseille.
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